
Liste de prix en vigueur le 1er octobre 2019

Boucherie ferme St-Jean 632, rang 2, St-François-Xavier-de-Brompton, J0B 2V0 Téléphone: 819-845-4944

Quartiers de viande/coupe de gros
$/lbs $/kg $/lbs $/kg 

        4,59           10,10             6,19           13,62     

        4,69           10,32             9,09           20,00     

        5,39           11,86             5,70           12,54     

        4,19             9,22             7,48           16,46     

        3,48             7,66     Agneau entier pour méchoui         6,98           15,36     

Frais supplémentaires pour fumage 

Détail provenant de nos animaux élevés à la ferme 

Boeuf $/lbs $/kg $/lbs $/kg 

Culotte de haut de surlonge    14,27        31,40     

Boeuf haché maigre      8,63        18,99     Filet mignon tranché    26,34        57,95     

Boeuf haché mi-maigre      7,72        16,99     Fondue chinoise    13,71        30,17     

Boulettes Burgers    10,22        22,49     Médaillon de haut de surlonge    14,92        32,82     

Bavette    15,90        34,99     Médaillon d'intérieur de ronde    12,53        27,56     

Bifteck de Contre-filet    15,31        33,68     Rôti de côtes croisées      8,00        17,60     

Bifteck de côte (rib)    13,23        29,10     Rôti de palette      8,41        18,50     

Bifteck de faux-filet    16,67        36,68     Rôti du roi      8,71        19,17     

Bifteck français    10,65        23,42     Rôti d'épaule désossé      9,52        20,95     

Bifteck de macreuse    11,09        24,39     Rôti français      9,74        21,42     

Bifteck de pointe de surlonge    10,31        22,68     Rôti de pointe de surlonge      9,40        20,68     

Bifteck de surlonge désossé    12,81        28,19     Steak attendri      9,95        21,89     

Cubes à brochette    10,65        23,42     Bifteck d'aloyau (T-Bone)    13,23        29,10     

Cubes à mijoter      9,20        20,25     Tournedos avec bacon    13,37        29,42     

Cubes extra maigre (bourguignon)    10,54        23,19     Tournedos sans gras    12,01        26,43     

Porc $/lbs $/kg $/lbs $/kg 

Porc haché maigre (fesse)      8,00        17,60     Filet de porc    14,31        31,48     

Porc haché mi-maigre      6,18        13,60     Fondue chinoise de porc    12,19        26,82     

Carré de porc      9,25        20,34     Lanières de porc      7,36        18,20     

Côtelettes de porc avec os      8,34        18,34     Pattes de porc      3,00          6,60     

Côtelettes de porc désossées      9,84        21,65     Rôti de bout de côtes semi-désossé      7,01        15,43     

Côtelettes de porc papillon      9,84        21,65     Rôti de bout de filet semi-désossé      7,01        15,43     

Côtes levées de porc      7,18        15,80     Rôti de fesse de porc désossé(français)      8,18        18,00     

Cubes à brochette      8,86        19,50     Rôti de bout de côtes désossé/filet désossé      8,18        18,00     

Cubes de porc (épaule)      7,27        16,00     Rôti d'épaule picnic avec os      5,36        11,80     

Escalopes de porc      8,45        18,60     Steak de porc attendri      8,41        18,50     

Agneau $/lbs $/kg $/lbs $/kg 

Agneau haché    10,00        21,99     Gigot d’agneau raccourci    11,82        26,00     

Mini burgers à l'agneau    10,90        23,99     Gigot d’agneau semi-désossé    13,25        29,15     

Carré d’agneau    19,28        42,42     Gigot d’agneau désossé    14,09        30,99     

Côtelettes d’agneau avec os    16,95        37,30     Jarret arrière (souris)    11,31        24,89     

Cubes d'agneau    11,80        25,95     Rôti d’épaule d’agneau désossé    11,80        25,95     

Foufoune d'agneau    16,36        35,99     Tranche de gigot d’agneau avec os    13,75        30,26     

Gigot d’agneau complet    11,36        25,00     

Pièces fumées $/lbs $/kg $/lbs $/kg 

Bacon (sans nitrites)    10,49        23,07     Jambon à déjeuner (s/nit)      7,63        16,79     

Bacon de dos (sans nitrites)    12,30        27,07     Jambon désossé toupie (s/nit)      6,72        14,79     

Épaule porc picnic fumée (s/nit)      5,59        12,30     Smoked meat d’agneau    20,00        43,99     

www.boucheriefermestjean.com 
Les prix sont sujet à changement sans préavis 

Demi boeuf (env. 350 à 370 lb) Longe longue de boeuf (surlonge+t-bone) (env. 75 lb)

Quart de boeuf (env. 175 à 185 lb) Longe courte de boeuf (env. 30 lb) 

Arrière de boeuf (env. 165 à 175 lb) Veau complet ou demi (env. 350 lb)

Devant de boeuf (env. 175 à 185 lb) Agneau complet ou demi (env. 45 à 55 lb) 

Porc ou demi-porc (env. 180 à 250 lb)

NB: Le poulet (des Voltigeurs) et le veau sont disponibles au détail, voir notre site internet:



Les prix sont sujets à changement sans préavis

Visitez notre site web : www.boucheriefermestjean.com

PRODUITS MAISON
Pâté au poulet (950 g) 12,75

Tourtière de porc/boeuf (750 g) 11,00

Tourtière de boeuf/agneau (750 g) 12,00

Pâté italien (650 g) 10,50

Pâté mexicain (800 g) 11,00

Pâté merguez à l’agneau (600 g) 12,00

Salami maison 13,63 /lb

Pepperoni maison 11,81 /lb 

Côtes levées cuites & marinées 9,45 /lb

Effiloché de porc 11,81 /lb

Cretons de porc à l’ancienne 11,36 /lb

Cretons de porc régulier (sans MSG) 10,00 /lb

Cretons d'agneau ail & fines herbes (sans MSG) 12,27 /lb

Fèves au lard au sirop d’érable 4,05 /lb

Sauce à la viande (spaghetti) 6,36 /lb

Tous nos pâtés et tourtières sont faits uniquement avec de la farine biologique.

NOTRE SPÉCIALITÉ…
LES SAUCISSES

Agneau, cheddar fumé, asperges et jambon
Agnoka : Cidre, fromage Oka et champignons crémini
Allemande : Type allemande avec gingembre et muscade 
Boeuf et agneau: À déjeuner 
Bière : Avec une bière blonde du Québec 
Brie, canneberge et porto: à découvrir 
Buffalo piquante : Comme les ailes de poulet 
Cajun : La Louisiane dans votre assiette 
Churasco : Saucisse à hot-dog nouveau genre, aux épices 
brésiliennes
Croque-monsieur : Notre jambon maison avec du fromage suisse
Épinards feta : Heureux mélange d’épinards et de fromage feta 
Érable : Fabriquée avec notre sirop 
Érable, poivre, chipotle
Fines herbes et ail : Heureux mélange de fines herbes 
Folie bergère : Mélange inusité macéré dans le cognac & 
fromage de chèvre.
Forestière : Les champignons Portobello à leur meilleur! 
Fromage/bacon : Bacon maison et fromage St-Georges
Grecque : Mélange d'oignons & d’épices grecques faites en 
Estrie 
Indienne : Saveur typique des Indes 
Jalapeno fromage : Aye! Aye! Aye! 
Jardinière : Mélange de légumes du jardin
Masala indien et fromage Doré-mi
Mexicaine : Goût de nachos assaisonnés de fromage et de salsa 
Moutarde estragon : Un goût qui fait ressortir l’estragon 
Oignons caramélisés, vinaigre balsamique et moutarde de 
Dijon 
Oignons verts et ciboulette : Échalotes et ciboulette à son 
meilleur 
Olives noires et caprisiosa : Faite de câpres, fromage bleu
Petit migneron cochon à la bière et petits fruits : Le Migneron 
de Charlevoix accompagné de petits fruits biologiques!
Poireaux : Divins poireaux du jardin 

Polonaises à l’ail : Au porc 
Pommes : L’automne dans une saucisse 
Poulet à déjeuner 
Poulet aux fines herbes : Superbe mélange des deux! 
Portugaise : Un peu piquant et savoureux
Pur porc : À déjeuner  
Québécoise : À déjeuner, pleine de saveur!
Thaï : Goût rehaussé de gingembre et citron. 
Tomate-basilic : Faite de tomates séchées 
Toulouse à l’échalote : Typiquement française 
Zacharie Cloutier, pomme, bacon: agneau des Cantons/fromage
terroir 

SAUCISSES SANS GLUTEN
Agneau à l’ail des cantons : Recette unique en Estrie 
Italienne douce 
Italienne forte 
Merguez : 100% agneau 
Merguez berbère : Mélange de bœuf & d'agneau rehaussé d'un 
bouquet tunisien 
Oranges, Grand Marnier & grains de poivre concassés 

*** Toutes nos saucisses sont faites avec du boyau naturel et leurs prix varient selon les ingrédients.


	Feuil1
	PRODUITS MAISON
	SAUCISSES SANS GLUTEN


